Collége Antoine de Saint-Ex
Restaurant scolaire

Menus du 22 au 26 avril 2024

Lundi 22 avril /

Assortiment de crudités

CEufs brouillés

%]

Coquillettes

?

Yaourt E

(aide UE a destination des écoles)

o /

Fruits

LV

- - viande d'origine francaise

produit végétarien

upéry

\ Mardi 23 avril /

Salade de féculents

Steak haché
RE

Poélée de légumes

Fromage (Cantal)

(%5
Fruits .

/@m UE a destination des mo@\

Le Principal,

V. BOUSQUET

as

[
oul

@ produit d'origine protégée

produit bio

\ Jeudi 25 avril /

Assortiment de crudités

Lamelles d’encornets

Riz pilaf ‘

Fromage (Brie)

Compote

/

‘ produit local

11150 BRAM

\ Vendredi 26 avril /

Assortiment de crudités

Gigot d’agneau i B
Haricots verts

Fromage (Saint Nectaire)

N

La Gestionnaire,

Donut

N. BERRICHI

En cas de force majeure les menus sont susceptibles d'étre modifiés. Ces menus sont réalisés sur proposition de I'équipe de restauration, suivant les recommandations de la diététicienne.




College Antoine de Saint-Ex
Restaurant scolaire

Menus du 29 avril au 3 mai 2024

\ Lundi 29 avril /

Assortiments de crudités

Osso bucco de dinde

Brocolis

Fromage (Gouda)

/mm:_oc_m ala <m:=_oK

.ﬂ‘ produit végétarien

B B viande dorigine francaise

upéry

\ Mardi 30 avril /

Salade de riz

Cébte de porc ‘

Ratatouille

Yaourt @

(aide UE a destination des écoles)

o

Le Principal,

Fruits

V. BOUSQUET

produit bio

=) produit d'origine protégée

\

Jeudi 2 mai /

CEufs mayonnaise

Lasagnes

W

végétariennes

Fruits @

ém UE a destination des éco

Fromage (Saint Paulin)

?

produit local

11150 BRAM

\ Vendredi 3 mai /

Assortiments de crudités

Poélée de poisson

Spaghettis

Fromage (Tomme)

Fruits

N

La Gestionnaire,

N. BERRICHI

En cas de force majeure les menus sont susceptibles d'étre modifiés. Ces menus sont réalisés sur proposition de I'équipe de restauration, suivant les recommandations de la diététicienne.




College Antoine de Saint-Ex
Restaurant scolaire

Menus du 6 au 10 mai 2024

\ Lundi 6 mai /

Sardines

Nuggets de blé @

Brunoise de carottes

Fromage (Edam)

/ Fruits au sirop K/

@ produit végétarien

B B viande dorigine francaise

upéry

\ Mardi 7 mai /

Assortiment de crudités

Piccata de porc B B

Pommes sautées

Fromage (Roquefort) &)

(aide UE a destination des ecoles)

Glace

Le Principal,

V. BOUSQUET

a5

se U_aOQ_L: bio

&) produit d'origine protégée

\\

Jeudi férié

11150 BRAM

Vendredi férié

‘ produit local

N

La Gestionnaire,

N. BERRICHI

En cas de force majeure les menus sont susceptibles d'étre modifiés. Ces menus sont réalisés sur proposition de I'équipe de restauration, suivant les recommandations de la diététicienne.



College Antoine de Saint-Exupéry 11150 BRAM
Restaurant scolaire

Menus du 13 au 17 mai 2024

SEMAINE DES SAVEURS .
Menu asiatique %88 Menu africain Menu hispanique WW.@ Menu occitan H_J
\ Lundi 13 mai \ Mardi 14 mai / \ Jeudi 16 mai /\ Vendredi 17 mai j
Nem, samoussa Salade de crevettes Avocat Salade occitane
Sauté de porc ‘ Poulet Yassa B} Chili con carne Freginat ‘
Légumes au curry Semoule aux raisins Riz ‘ Haricots blancs (&
Yaourt @ ‘
(aide UE a destination des ecoles)

/ Churros k/

La Gestionnaire,

/ Litchi \/ Géateau a la banane

Le Principal,

V. BOUSQUET N. BERRICHI

1 [
3 produit végétarien E produit bio

w:amnmzc: géographique protégée
B B viande dorigine francaise &) produit dorigine protegée ‘ produit local

En cas de force majeure les menus sont susceptibles d'étre modifies. Ces menus sont réalisés sur proposition de I'équipe de restauration, suivant les recommandations de la diététicienne.



College Antoine de Saint-Exupéry 11150 BRAM
Restaurant scolaire

Menus du 20 au 24 mai 2024 =

\ /\ Mardi 21 mai / \ Jeudi 23 mai /\ Vendredi 24 mai /

Assortiment de crudités Charcuteries Assortiment de crudités
[ undi férié Macaronis Fish and chips Oeufs durs a la béchamel
%
Bolognaise | B Frites Champignons de Paris
. Yaourt EH Fromage (Pyrénées) (&
Fremage e/\__-.:o_mﬁov (aide UE a destination des écoles) | (aide UE a destination des écoles)

Fruits @
/ K/ lle ottamia \ /@am UE & destination des écoles / Franme Gole K

La Gestionnaire,

Le Principal,

V. BOUSQUET N. BERRICHI

Y [
a produit végétarien E produit bio

- - viande d'origine francaise

] produit d'origine protégée ‘ produit local

En cas de force majeure les menus sont susceptibles d'étre modifiés. Ces menus sont réalisés sur proposition de I'équipe de restauration, suivant les recommandations de la diététicienne.



